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КОЛЛЕКЦИЯ
ВЕСНА 2026



ВЕСЕНЯЯ КОЛЛЕКЦИЯ

Представляем новую коллекцию Top Decor «Весна 2026»!

Эта коллекция посвящена самому лёгкому и романтичному сезону 
года. Все идеи оформления десертов и напитков передают атмосферу 
весны — спокойную, тёплую и пробуждающую желание открывать 
необычные вкусы и сочетания.

Мы представили наши новинки в интересных форматах, которые 
помогут по-новому взглянуть на подачу ваших изделий. В каталоге 
вы найдете рецепты напитков с добавлением джус бабл, которые 
разнообразят весеннее меню.

«Весна 2026» — это свежие идеи, новые вкусы и яркая подача, 
создающие лёгкое настроение. Они порадуют клиентов и сделают 
ваши изделия незабываемыми!

КРАСИТЕЛЕЙ TOP DECOR

Красная
hk79248

Лимонная
hk70023

Розовый кварц
hk69645

Ментоловая
hk69959

Лиловая
hk69553

Лавровый лист 
hk69843



52490 Форма силиконовая 
для мусса «Сердце», 8 фигур 
65x40xh25 мм

81245 Джус бабл 
со вкусом малины 

tp76995 Посыпки «Сердечки 
белые мини перламутровые»

1327 Форма силиконовая 
«Ракушка», 68х47хh17 мм

52490 Форма силиконовая 
для мусса  «Сердце», 
8 фигур, 65х40хh25 мм
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tp108191 Жемчужный 
микс красный

tp16052 Посыпки 
«Сердечки»

tp90762 Сухие пищевые 
блёстки «Персик»

tp100447 Посыпки 
«Жемчужный микс»

tp92704 Мармелад 
со вкусом малины

Джус-бабл - готовая начинка для тортов. 
Необычная альтернатива ягодам и фруктам.



81244 Джус бабл 
со вкусом вишни

рецепт тут
tp16076 Посыпки «Сердечки 
большие красные»

100911 Мармелад со вкусом 
вишни «Сердце»

102670 клейкая 
рисовая мука



76442 Помадка 
сахарная персиковая

tp100379 Вырубка для 
печенья сердце, 70х64 мм

tp100621 Вырубка для 
печенья сердце, 96х88 мм

tp85102 Вырубка 
для печенья круг 
рифленый, 92 мм

tp85027 Вырубка 
для печенья визитка 
фигурная 80х98

100911 Мармелад сердце



tp100379 Вырубка 
для печенья сердце, 
70х64 мм

tp100621 Вырубка 
для печенья сердце, 
96х88 мм

tp85102 Вырубка 
для печенья круг 
рифленый, 92 мм

tp93930 Посыпки микс 
«Любовь»

tp85027 Вырубка 
для печенья визитка 
фигурная 80х98



tp101574 Драже 
«Жемчужный микс Розовый»

59480 Смесь для безе 
и меренг

tp79798 Мини-безе

tp97747 Помпоны 
жёлтые

tp79101 Мини-медальоны 
«Весна»

tp87125 Кристал Бабл  
со вкусом персика

Цветок мармеладный

tp93961 Микс «Весенний»

82112 Джус бабл
со вкусом зелёное яблоко

СОВРЕМЕННАЯ МАСЛЕНИЦА



23 ФЕВРАЛЯ 8 МАРТА
tp15796 Посыпки 
«Звезды красные, 
белые, синие»

tp100997 Посыпки 
«Космический 
микс»

14436 Посыпки 
«Сахар золотой»

tp75059 Посыпки 
«Сахар зелёный»

93954 Посыпки микс 
«Патриотический»

tp77848 Медальоны 
«23 февраля»

tp100553 Вафельные 
бабочки двухсторонние 
белые

tp84945 Вырубка 
«Тюльпан»

tp100447 Посыпки 
«Жемчужный микс»

tp87762 Мини-медальоны 
«Божьи коровки круглые» 



79265 Насадка 
средняя Роза  
«125»

79261 Насадка 
малая звезда 
открытая «17»

79274 Насадка 
средняя цветок 
«108»

79237 Насадка 
малая гладкая  
«3»

79247 Насадка 
малая листик  
«70»

66969 Насадка 
большая «Большая 
французская d9»

НАСАДКИ ДЛЯ ЛАМБЕТ

Top decor предлагает широкий ассортимент насадок, с которыми работа с кремом 
становится лёгкой и вдохновляющей. От тонких линий до роскошных объемных 
элементов — всё, чтобы ваш ламбет выглядел безупречно.



КАПУЧИНО «КАРАМЕЛЬ - 
ГРУША» (ХОЛОДНЫЙ)
•	 джус бабл «Карамель» - 60 гр.
•	 эспрессо - 36 гр.
•	 молоко - 100 гр.
•	 лед - 140 гр.
•	 соленная мягкая карамель - 10 гр.
•	 пена	
•	 сироп «Груша-карамель» - 7 гр.
•	 Сливки 20% - 40 гр.

Сделать с помощью карамели подтеки 
внутри стакана. Сварить эспрессо. Отдельно 
электровенчиком взбить сливки с сиропом. 
В стакан добавить джусболы, лед, вылить 
напиток и выложить шапку из пены.

Амбассадор брендов Drinksome 
и Vega Natura, преподаватель 
бизнес-направления в учебном 
центре Романа Торощина, 
консультант по открытию кофеен.
Специализируется на создании 
концепций кофеен, авторских 
кофейных коктейлях, внедрении 
безалкогольного алкоголя в меню 
и обучении бариста. Основатель 
барно-кофейного нетворкинга 
«Без фартуков», объединяющего 
профессионалов индустрии.

@chelera_coffee

Валерия 
ЧЕРЕВАТОВА

КАПУЧИНО «КОКОС - БРАУНИ» 
(ГОРЯЧИЙ)
•	 эспрессо - 18 гр.
•	 молоко - 150 гр.
•	 джус бабл «Брауни» - 60 гр.
•	 сироп «Ваниль» - 15 гр.
•	 пена
•	 пюре «Кокос» - 15 гр.
•	 сливки 20% - 40 гр.

Сварить эспрессо, смешать с сиропом 
и молоком, взбить стимером. Отдельно 
электровенчиком взбить сливки 
с кокосовым пюре, после в стакан 
добавить джусболы, вылить напиток 
и выложить шапку из пены.

КАКАО «КОКОС - ВИШНЯ» (ГОРЯЧИЙ)

•	 какао - 20 гр.
•	 кокосовое молоко Vega Natura - 190 гр.
•	 джус бабл «Вишня» - 60 гр.
•	 пена	
•	 кокосовое молоко Vega Natura - 30 гр.
•	 сироп «Вишня» - 5 гр.

Смешать какао и молоком, взбить стимером. 
Отдельно электровенчиком взбить кокосовое 
молоко, сироп, после в стакан добавить 
джусболы, вылить напиток и выложить шапку 
из пены.



ЧАЙ «АНЧАН - БУЗИНА» 
(ГОРЯЧИЙ)
•	 джус бабл «Голубика» - 60 гр.
•	 сироп «Бузина» - 15 гр.
•	 кокосовое молоко Vega Natura - 170 гр. 
•	 чай анчан - 60 гр.

Заварить чай 5 гр на 500 мл, смешать все 
в питчере и перемешать с помощью 
стимера, в стакан насыпать джусболов 
и сверху вылить напиток.

ЧАЙ «АНАНАС - ЮДЗУ» 
(ГОРЯЧИЙ)
•	 джус бабл «Ананас» - 60 гр.
•	 зеленый чай - 190 гр.
•	 Кордиал Magic Sip 

«Ананас-Лаванда» - 40 гр.
•	 основа для напитка пюре «Юдзу» - 10 гр.

Заварить чай 5 гр на 500 мл, смешать все 
в питчере и перемешать с помощью 
стимера, в стакан насыпать джусболов 
и сверху вылить напиток.

ЛИМОНАД  «АНАНАС - 
ЛАВАНДА» (ХОЛОДНЫЙ)

•	 джус бабл «Ананас» - 30 гр.
•	 Кордиал Magic Sip 

«Ананас-Лаванда» - 40 гр.
•	 чай Саган дайля - 70 гр.
•	 газ. вода - 20 гр.
•	 лед - 140 гр.

Заварить чай 5 гр на 500 мл, смешать все 
в питчере и перемешать , в стакан 
насыпать джусболов, добавить лед 
и сверху вылить напиток.

ЛИМОНАД  «АНЧАН - 
СМОРОДИНА» (ХОЛОДНЫЙ)

•	 джус бабл «Чёр. смородина» - 30 гр.
•	 Кордиал Magic Sip «Анчан-алоэ-личи» - 

60 гр.
•	 чай анчан - 60 гр.
•	 газ. вода - 10 гр.
•	 лед - 140 гр.

Заварить чай 5 гр на 500 мл, смешать все 
в питчере и перемешать , в стакан насыпать 
джусболов,добавить лед  и сверху вылить 
напиток.

МАТЧА «ЮДЗУ - КЛУБНИКА» 
(ГОРЯЧИЙ)
•	 джус бабл «Клубника» - 60 гр.
•	 основа для напитка пюре 

«Клубника-Юдзу» - 10 гр.
•	 матча - 2 гр.
•	 кокосовое молоко Vega Natura - 220 гр.

Развести матчу, смешать все в питчере 
и перемешать с помощью стимера. 
В стакан насыпать джусболов и сверху 
вылить напиток.



Вкусовая сахарная помадка Top Decor 
Представляем новую линейку сахарных помадок с яркими вкусами: клубника, 
малина и фисташка. Благодаря нежной и пластичной текстуре они создают 
идеально ровное глянцевое покрытие, а насыщенные вкусовые ноты придают 
десертам особый выразительный вкус.

83977 Помадка 
со вкусом клубники

83978 Помадка 
со вкусом малины

87257 Помадка 
со вкусом фисташки



ДЖУС БАБЛ - 
лучшая начинка для кекса
•	 изменение вкуса - без изменения базовой рецептуры

•	 джус бабл - начинка, готовая к употреблению

•	 3д эффект - лопающиеся шарики в тесте

81244 Джус бабл 
со вкусом вишни

82122 Джус бабл 
со вкусом яблока

83998 Джус бабл 
со вкусом ананаса

81246 Джус бабл 
со вкусом чёрной
смородины



82655 Джус бабл 
со вкусом персика

82657 Джус бабл 
со вкусом манго-маракуйя

83683 Джус бабл 
со вкусом голубики

81245 Джус бабл
со вкусом малины

00000 Кристал бабл 
со вкусом персика
tp87125 Кристал Бабл  
со вкусом персика

tp79101 Мини-медальоны 
«Весна»

102670 клейкая
рисовая мука



tp108191 Жемчужный 
микс красный

Яркие джус-бабл превращают 
каждый напиток в настоящий 
праздник!

Они взрываются сочными 
акцентами в шампанском  
и коктейлях. С каждым глотком 
вечер становится ярче, 
веселее и чуть волшебнее.
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